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L’ AGROAL IMENTA I R E  EN CORRÈZE

ARTISANALES ET INDUSTRIELLES

DANS LES 3 SECTEURS MAJEURS

• 300 entreprises -  3 400 emplois - CA 500 M€

• 40% de l’activité agroalimentaire de la région Limousin

• 50% des emplois régionaux dans ce secteur
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38%
Viandes

9%
Fruits et légumes

53%
Boulangerie
pâtisserie
diététique

DE PLUS  DE 10 SALARIÉS
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• transformation de la viande, 
• charcuteries artisanales  et industrielles,
• salaisons, 
• pâtisseries fraîches et surgelées, 

Le pôle agroalimentaire corrézien regroupe de nombreuses activités, de la fabrication artisanale au 
stade industriel : 

• conserveries de fruits et légumes, 
• produits de luxe et produits du terroir,
• distilleries d’alcool et apéritifs à base de fruits, 
• produits élaborés divers.

source : ORT

source : ASSEDIC / CCI de la Corrèze / ORT

• VIANDES ET TRANSFORMATION DE VIANDES : Arcadie, Cavia.R, Charal, Krill, Meyssac viandes, Sol  
viandes, Viandes de Corrèze, Viandes de la Valeynie...

• CHARCUTERIE-SALAISONS : Ets Farge, Ets Faure, Ets Mazière, Ets Ussellois Georges Luc, Le Mont 
de la Coste, Limoujoux, Paul Mazeyrat, Ets Badefort, Salaisons Boutot (Stalaven), Solac, 
Uzerche Salaisons, Gabriel Ramond...

• PÂTISSERIE : Gilles pâtissier, Délices de Ninon, Fabié...
• CONDITIONNEMENT ET TRANSFORMATION DE FRUITS ET LÉGUMES : Delvert (Intermarché), Domaine de 

Saint Eloi, Francep International (Gelpass), La Noix Gaillarde, Monteil, Perlim, Ponthier, Valade...
• FOIE GRAS, CONSERVES : Conserves Jacques Lapeyrie, Daniel Clouet, Domaine de la Garrelie, 

Domaine de Lintillac, Euralis Gastronomie, Gabriel Ramond, Maison Lepetit, Sodegras...
• ALCOOLS ET APÉRITIFS : Denoix, Distillerie Bellet, Distillerie Elie-Arnaud Denoix, Distillerie 

Rougerie, Distillerie de la Salers...
• PRODUITS ÉLABORÉS DIVERS : Blédina, Rougie Bizac International, La Cuisine Corrézienne...
• FROMAGERIES : Fromagerie Duroux ,Fromagerie Varsoise...
• CONFISERIE - CHOCOLATERIE : Ger’son Pierrot Gourmand, Borzeix-Besse, Coste et fils, André 

Vimbelle, Comptoir du Chocolat ...
• MINOTERIE - ALIMENTS POUR ANIMAUX : DFP nutraliance, Galetou, Minoterie Estager, Minoterie 

Farges, Minoterie Lagarde, Simbelie...
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L’ AGROAL IMENTA I R E  EN CORRÈZE

DENIS PÉRILLIER
(DG du site BLEDINA) : 
«L’alimentation pour bébé et plus 
généralement la diététique est 
un enjeu majeur pour le devenir 
alimentaire de notre pays. Le site 

de Blédina à Brive bénéficie d’un 
savoir-faire industriel de plus de 30 
ans, fruit d’une  recherche interne 
réalisée il y a de nombreuses années, 
qui allie innovation et compétences 
opératoires».

PAUL MAZEYRAT
(PDG Ets MAZEYRAT) 
«Les salaisons Mazeyrat ont été 
créées en 1922 par mon grand-
père. Au fil des décennies, l’en-
treprise s’est spécialisée dans 

la charcuterie sèche, secteur dans 
lequel nous avons acquis une noto-
riété nationale. La qualité de nos pro-
duits, clé de notre succès, est assurée 
par la fidélité et le professionnalisme 
de la main d’œuvre locale, garante 
de la culture de l’entreprise».

FRÉDÉRIC GERVOSON
(PDG D’ANDROS)
«Au cours de la dernière décennie, 
avec l’appui du Département de la 
Corrèze, l’usine Ger’son Pierrot Gour-
mand d’Altillac a été le cadre favo-
rable permettant la création d’une 
large gamme de confiserie moderne 
tout en restant le lieu intemporel de 
la fabrication des légendaires sucet-
tes Pierrot Gourmand».

TEMOIGNAGES…                                                           

ET DÉVELOPPEMENT

• CIBIAL : plateforme technique d’essais, d’analyses, location de matériels, 
études de process et produits.

• UNIVERSITÉ DE LIMOGES EST

• LABORATOIRE D’HYGIÈNE ALIMENTAIRE DU LIMOUSIN (L.H.A.L.) : examens chimi-
ques et bactériologiques de produits alimentaires

• CIREA : Centre Inter Régional d’Expérimentation Arboricole

• CIREF : Centre Interrégional de Recherche et d’Expérimentation de la Fraise

• CELLULE AGROALIMENTAIRE DE LA CORRÈZE

• LABORATOIRE VÉTÉRINAIRE DÉPARTEMENTAL : santé animale, hygiène alimen-
taire, hydrologie, agréments de 4 ministères, accréditations COFRAC, 
analyses spécifiques.. 

• AGROQUALITÉ SERVICE : analyses microbiologiques et biochimiques pour 
les produits carnés.

NOS ATOUTS

• Une zone d’activité dédiée (ZAC de la Nau d’une surface de 60 ha)
• Une pépinière d’entreprises spécialisée dans les domaines de la 

qualité, de l’hygiène et de la sécurité alimentaire
• Des logisticiens et des industriels de l’emballage spécialisés 
• Des formations spécifiques dans l’agroalimentaire

SPÉCIFIQUES
Les taux d’aide peuvent atteindre 40% du montant de l’assiette éligible 
des investissements matériels et immobiliers des entreprises.
D’autres aides existent, parmis lesquelles : 

• L’aide au conseil en faveur des industries agroalimentaires,
• L’aide à l’embauche de cadres
• L’aide au transfert technologique
• L’aide aux investissements matériels et immobiliers, etc...
• ZRR et FRED sur tout ou partie du territoire
• Intervention d’une structure de reconversion 
   de Giat Industries sur l’ensemble du territoire

LE SAVIEZ-VOUS?

• 1 petit pot pour bébé sur 2 est fabriqué en Corrèze,
• 65 000 tonnes de viandes sont transformées annuellement en Corrèze.
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usine Ger’son Andros 




